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Le nom de Claymore (grand épée écossaise) suffit a lui seul a rappeler les origines anglaises de ce lieu historique, ou
ferraillerent durant la guerre de Cent Ans les soldats anglais et francais.
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V1S EN BOUTEILLE AU ChATEAY

LE VIGNOBLE

Molasse du Fronsadais a faciés argileux au sous-sol calcaire et ferrugineux,
qui conférent a ce vin, rondeur, puissance et un intense bouquet marqué
par les ardmes de fruits rouges.

Age des vignes: 25 ans.

MERLOT 85%, CABERNET FRANC 15%

LE VIN

Facons culturales : Taille courte Guyot simple. Travail du sol, effeuillage et
vendange en vert pour obtenir une bonne maturité des raisins.

Récolte & Vinification : Les vendanges s’effectuent mécaniquement avec
précaution. Un tri rigoureux sur table vibrante est pratiqué a I'encuvage.
Vinification traditionnelle en cuves thermo régulées.
5 remontages journaliers, 1 délestage a mi- fermentation et une longue
macération permettent une extraction maximale des arébmes et des tanins
du raisin.

Elevage : Un tiers sous bois. Assemblage aprés 12 a 18 mois d’élevage en
cuves. Décantation naturelle au froid, soutirage et filtration avant mise en
bouteilles.

DEGUSTATION

Robe pourpre profond. Nez tout en finesse, aux notes de fruits noirs, cassis
et mdre. En bouche, on retrouve des tanins soyeux, une finesse de tanins qui
procure un sentiment d’élégance et de pureté.

Il accompagne les viandes et volailles roéties, les gigots et gibiers cuisines,
sauces au vin, fromages affinés, desserts au chocolat...
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