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CHATEAU FLAUNYS 2020

LE GUIDE ’{ 2 étoiles - “ Groseille, fraise, cerise, gousse de vanille, réglisse : ce montagne ne

HACHETTE ) . . . .
DES VINS manque pas de nuances. Rond, gras mais aussi tres frais, serti de tanins fermes, long
32024 et droit en finale, il ne manque pas non plus de présence en bouche. Réjouissant, et

pour quelques années encore. 2026-2033 ”
Guide Hachette des Vins, édition 2024 - page 249

90pts - “Beaucoup de fraicheur dans le bouquet de Flaunys au travers de nuances
Vs Dok

de graphite. Le fruit ne manque pas a "appel, tant au nez qu’en attaque. Le vin est
fin, équilibré et doté de tannins serrés mais élégants. Un vin que ’on pourra déja
apprécier dans sa jeunesse. Finale fruitée, de bonne persistance. Belle réussite !
2023-2033.” - Yves Beck, livrables (15/11/22)

SUCKLING b  91pts - “Un vin charmeur avec ses notes de baies noires mires, chocolat, réglisse

noire et écorce d’orange. Mi-corsé, aux tanins fermes accompagnés de succulentes
notes de fruits noirs. Belle texture et vif. La finale est élégante et pleine de saveurs.
A déguster a partir de 2025.” - J.Suckling, livrables (02/12/22)

@ 89-91pts - “Trés beau nez de fruits frais a la limite de la réduction. Bouche
Anthocyanes

juteuse, fraiche, gourmande avec de beaux tanins. Un vin succulent, trés adapté au
partage entre amis”. - Yohan Castaing (10/05/21)

89-91pts - “D’un noir pourpre profond, le Flaunys 2020 explose au nez avec des
senteurs alléchantes de cerises griotte, prunes confiturées et framboises noires,

rehaussées d’une pointe de roses rouges, herbes de Provence séchées et pain
d’épices. La bouche moyennement corsée montre des saveurs intenses de baies
rouges et noires, encadrées par des tanins granuleux et une jolie fraicheur, laissant

une finale parfumée”. - Lisa Perrotti, Robert Parker, Wine Advocate (30/06/2021)
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classique du millésime.” Dussert Gerber 2024, page 171
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