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REVUE DE PRESSE LUSSAC SAINT-EMILION AOC 

CHATEAU LA CLAYMORE 2022 

90-92pts – “Beaucoup de finesse, de définition dans le bouquet de Claymore. 

Belle harmonie entre l’élevage et le fruit. Le palais relaye bien la finesse 

annoncée par le bouquet. Le vin est élégant, harmonieux et structuré. Finale 

fruitée, de bonne persistance, idéalement plébiscitée par la structure. 

 2027-2037” Yves B eck, Primeurs 2022 (13 avril 2023) 

91-92pts – “Des fruits bien solides, baies noires et herbes fraîches au nez et 

au palais. Moyennement corsé. Gourmand et juteux. Bien exécuté pour cette 

appellation.”  James Suckling, Primeurs 2022 (07 avril 2023) 

90pts – “Robe de couleur pourpre relativement foncée. Le nez présente 

quelques notes de chêne neuf, d’épices douces et de baies sauvages. Plutôt 

dense et frais en bouche, la texture est jeune mais les tanins sont mûrs. Des 

notes de baie écrasée et de prune d’une belle pureté et longueur.” 

 Andreas Larsson, Tasted (18 juin 2024) 

MEDAILLE OR – Concours Général Agricole de Paris 2024  

MEDAILLE ARGENT – Concours International de Lyon 2024    

mailto:contact@laclaymore.fr%20/

